B E R N E T Meniplan Woche 34

17.08.2026 - 21.08.2026

ELEISCH / FISCH MINUS LAKTOSE & GLUTEN FLEISCH / FISCH
Pouletschnitzel gebraten Pouletschnitzel gebraten
M Rahmsauce Rahmsauce
ontag Niideli Nudeln
Beilagen: gemischter Blattsalat | Blumenkohl mit Olivendl | Gemusesticks
FLEISCH / FISCH MINUS LAKTOSE & GLUTEN FLEISCH / FISCH
Kalbsbratwurst* Cervelat vom Grill
Di Bratensauce nach Grossmutterart Bratensauce nach Grossmutterart
lenstag Kartoffelgratin Kartoffelgratin
Beilagen: gemischter Blattsalat, Karottensalat mit Nektarinen | Mischgemuse | GemUsesticks
VEGETARISCH ELEISCH / FISCH
Butcher-Burger vegi Rinds-Hamburger
. Huckleberry-Finn Sauce Huckleberry-Finn Sauce
Mittwoch E>[;|y E)ély
Beilagen: gemischter Blattsalat | Fenchel gediinstet | Gemusesticks mit Rettich, Thousandislanddipsauce
FLEISCH / FISCH
St. Petersfisch gebraten im Eimantel
Meunieresauce
DonnerStag Safranreis
Beilagen: Blattsalat mit Kernen-Mix | Blattspinat | GemUsesticks
VEGETARISCH
BIO Spaghetti
Alfredosauce mit Bio Tomaten
Freitag geriebener Parmesan

Beilagen: gemischter Blattsalat, Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum | Mexikanisches Maisgemise
Gemuisesticks

Herkunftsdeklaration:

* enthalt Schweinefleisch

Eier: Freiland, Schweiz | Feinbackwaren: Brot: CH / Geback: In House | Fisch: MSC, Studafrika, Ostatlantik |
Fleisch: Schweiz | Gefliigel: Schweiz, BTS

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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